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Le Viognier
Blanc

5ol - Argilo-calcaire.

ourface -1 hectare

Cépages - 100% Viognier

Vendanges - Debur seprembre.

Les conrrles de maruriré commencenr un mois avanr les
vendanges.

Cueillerte manuelle avec i

Vinification - Fermenrarion nafurelle avec controle de remperafure.
Blocage de la fermentration malolactique afin de conserver
d'avanrage de fruiré er d'ardmes primaires ainsi qu'une certaine
fraicheur

Conservarion - 3 années

Viognier 2011 - Ce millésime offre une couleur 1égerement plus dorée
que les années précédenres ef le nez, plus seprentrionnal, rappelle
immediarement [a complexité d’'un Condrieu. Senfeurs d'abricor

e d'agrumes rendance cifron vert sonr foujours 1a, comme

une ‘marque de fabrique” de nofre domaine mais aussi comme
I'expression d'une adéquarion ferroir-cépage parfaire. En bouche,
la mariere esr présenre grace a une fres belle acidiré, qu'un gras
remarquable sur fond de minéralifé vienr domprer pour donner vie
a un ensemble ample, harmonieux er élegant

Par sa richesse ce Viognier mérire d'accompagner des poissons
nobles, des viandes blanches en sauces que quelques champignons
viendraienr discrérement Flarer

Accompagnement - Poissons, moules frifes,

salades, aperififs.
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