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Observer, respecter pour produire

Chareauneuf-du-Pape
Blanc

gol - Marne.
surface - © hecrares
Cépages - Grenache, Roussanne, Clairerre, Bourboulenc.

Vendanges - Fin ao0r débur des vendanges.

Vinificarion - Eraflage, pressurage direct, pas de
maceérarion pelliculaire, fermenrafion narurelle a
[8°C avec conrrole de la remperature, blocage de la
Fermentarion malolacrique afin de conserver
davanrage le fruiré er les arémes primaires

ainsi qu’une cerfaine fraicheur

Conservarion - 8 années

Blanc 2011 - La couleur or pale va de paire avec un nez
four aussi délicar de Fleur blanches el des nofes de
Fenouil. En bouche, agrumes el Kiwi prennent le dessus
sur fond de salinire er d’un bel eéquilibre acide qui
donnera roufe son amplifude & ce vin, confirmant ainsi
sa noble origine.

L'offrir a 'apérafif esr un beau cadeau a Ses Convives;
il Fera aussi merveille sur les poissons grillés.

Accompagnement - Apéririf. foie gras. rruffe, fourre au
fromage de chevre, crustacés, fruirs de mer, fripes,
viandes blanches, cuisses de grenouilles, escargors.
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